
通
信

S
A
K
A
N
A   

D
I
Y   

M
A
G
A
Z
I
N
E

Vol.20
2023 年 11月

「
虹
の
魚
」
シ
イ
ラ
っ
て
ど
ん
な
魚
？
　

ア
レ
ン
ジ
レ
シ
ピ

の
ど
ぐ
ろ
の
炊
き
込
み
ご
飯

　

シ
イ
ラ
と
言
え
ば
黄
色
い
魚
を
思
い
浮
か
べ
る
人
が
多
い

と
思
い
ま
す
。
し
か
し
、
シ
イ
ラ
は
海
の
中
で
泳
い
で
い
る

時
は
青
色
を
し
て
い
ま
す
。
シ
イ
ラ
は
興
奮
す
る
と
色
が
変

化
し
ま
す
。
普
段
は
群
れ
で
生
活
を
し
て
い
る
た
め
、
危
険

が
あ
る
と
き
に
黄
色
く
変
色
す
る
こ
と
で
仲
間
に
危
険
を
知

ら
せ
ま
す
。
水
揚
げ
さ
れ
た
時
、
銀
色
の
体
に
あ
る
青
の
グ

ラ
デ
ー
シ
ョ
ン
と
金
色
の
斑
点
が
虹
の
よ
う
に
様
々
な
色
に

見
え
る
様
子
か
ら
「
虹
の
魚
」
と
も
言
わ
れ
ま
す
。

　

シ
イ
ラ
は
大
き
く
な
る
と
体
長
約
2
メ
ー
ト
ル
・
40
㎏
程

度
ま
で
成
長
し
ま
す
。
今
回
の
シ
イ
ラ
は
1
メ
ー
ト
ル
以
上
・

10
㎏
以
上
の
大
き
さ
で
、
脂
乗
り
の
い
い
も
の
を
買
い
付
け

し
ま
し
た
。
ク
セ
が
な
く
ふ
わ
っ
と
し
た
食
感
で
、
あ
っ
さ

り
と
淡
白
な
味
わ
い
の
シ
イ
ラ
を
ご
賞
味
く
だ
さ
い
。

便
利
グ
ッ
ズ
「
油
処
理
コ
ッ
ク
さ
ん
」

①
ま
い
た
け
、
し
め
じ
、
に
ん
じ
ん
を
お
好
み
の
量
で
カ
ッ
ト
す
る

②
米
を
水
で
洗
い
、
水
、
薄
口
醤
油
、
酒
を
入
れ
て
よ
く
混
ぜ
る

③
昆
布
、
ま
い
た
け
、
し
め
じ
、
に
ん
じ
ん
を
加
え
、
上
か
ら

　

の
ど
ぐ
ろ
を
乗
せ
て
炊
飯
す
る

④
仕
上
げ
に
の
ど
ぐ
ろ
の
頭
や
骨
、
昆
布
を
取
り
除
き
身
を
ほ
ぐ
す

　
 

ご
は
ん
に
混
ぜ
込
み
、
小
ネ
ギ
を
散
ら
し
て
完
成

・
の
ど
ぐ
ろ(

サ
カ
ナ
D
I
Y)

・
米　

2
合

・
昆
布　

5
ｇ

・
薄
口
醤
油　

30
ｇ

・
酒　

10
ｇ

・
水　

350
ｍ
ｌ

・
ま
い
た
け　

適
量

・
し
め
じ　

適
量

・
に
ん
じ
ん　

適
量

・
小
ネ
ギ　

適
量　

　

ふ
ぐ
と
言
え
ば
下
関
で
す
が
、
実
は
下
関
で
水
揚
げ
さ
れ
る
ふ
ぐ
は
多

く
あ
り
ま
せ
ん
。
現
在
ま
ふ
ぐ
の
漁
獲
量
日
本
一
は
北
海
道
で
す
。
２
０

１
０
年
に
は
わ
ず
か
84
ｔ
だ
っ
た
ふ
ぐ
類
の
漁
獲
量
が
、
２
０
２
０
年
に

927
ｔ
ま
で
増
え
、
10
年
で
11
倍
近
く
に
増
え
て
い
る
の
で
す
。
そ
れ
は
、

海
水
温
の
上
昇
に
よ
り
ま
ふ
ぐ
の
生
息
域
が
変
わ
り
、
漁
場
に
変
化
が
起

き
て
い
る
た
め
だ
と
考
え
ら
れ
て
い
ま
す
。

　

北
海
道
で
水
揚
げ
さ
れ
る
ま
ふ
ぐ
は
、
北
の
冷
た
い
海
で
育
っ
て
い
る

た
め
、
身
質
が
良
く
味
が
い
い
の
が
特
徴
で
す
。
し
か
し
、
北
海
道
で
は

ふ
ぐ
を
食
べ
る
習
慣
が
あ
ま
り
な
い
事
や
、
ふ
ぐ
が
体
内
に
含
む
毒
の
処

理
を
行
う
加
工
先
が
少
な
い
事
か
ら
、
北
海
道
産
の
ま
ふ
ぐ
の
ほ
と
ん
ど

が
北
海
道
外
に
出
荷
さ
れ
ま
す
。
ふ
ぐ
を
捌
く
た
め
に
は
専
門
の
知
識
と

技
術
を
習
得
し
、
特
別
な
免
許
が
必
要
で
す
。
下
関
に
は
免
許
保
有
者
が

在
籍
す
る
企
業
が
多
い
た
め
、
全
国
各
地
で
水
揚
げ
さ
れ
た
ふ
ぐ
が
下
関

に
集
ま
り
ま
す
。

　

ふ
く
衛
門
で
は
水
揚
げ
日
本
一
の
北
海
道
か
ら
直
接
買
い
付
け
を
行
う

こ
と
で
、
よ
り
良
い
マ
フ
グ
を
買
い
付
け
す
る
こ
と
が
出
来
て
い
ま
す
。

ま
ふ
ぐ
の
水
揚
げ
日
本
一
は
ど
こ
？

　

揚
げ
物
や
天
ぷ
ら
な
ど
油
を
た
く
さ
ん
使
用
す
る
料
理
の
後

は
、
油
の
後
片
付
け
が
大
変
で
す
よ
ね
。
そ
ん
な
時
に
大
活
躍

す
る
の
が
、今
回
ご
紹
介
す
る
「
油
処
理
コ
ッ
ク
さ
ん
」
で
す
。

使
い
終
わ
っ
た
油
と
一
緒
に
混
ぜ
る
だ
け
で
油
汚
れ
を
落
と
す

洗
剤
と
し
て
利
用
で
き
た
り
、
家
庭
菜
園
な
ど
の
土
づ
く
り
に

再
利
用
で
き
ま
す
。
約
10
回
分
使
え
て
千
円
未
満
で
購
入
で
き

ま
す
。
捨
て
ず
に
使
う
新
し
い
処
理
方
法
で
、
家
計
に
も
環
境

に
も
優
し
い
商
品
で
す
。
ぜ
ひ
使
っ
て
み
て
下
さ
い
♪

２０1０年 ２０２０年
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2位 2位

3位 3位

島根県 (370)

福岡県 (359）

北海道(927) 

山口県 (348） 

 石川県(466)

 山口県(287)

都道府県別「ふぐ類」の漁獲量（トン）

19 位 北海道 (84） 

・・・

南風泊市場


